
TERRE TARENTINE DOP

Prodotti a Denominazione d’Origine Protetta (DOP) e ad Indicazione
Geografica Protetta (IGP) italiani: impariamo a conoscerli.

www.agriturist.it

Terre Tarentine DOP
Categoria: olii extravergini
Regione: Puglia
Provincia: Taranto

Questo extravergine DOP pugliese viene prodotto in alcuni comuni della provincia di Taranto. Si
ottiene  dalle varietà di olivo Leccino, Coratina, Ogliarola e Frantoio presenti da sole o insieme, in
percentuali variabili fra loro e in misura non inferiore all’80%. Il rimanente 20% è costituito da altre
varietà minori presenti negli oliveti della zona di produzione. Il prodotto finito ha una un'acidità
massima dello 0,60% e un colore giallo-verde. Il sapore è fruttato con media sensazione di amaro e
leggera sensazione di piccante,. La raccolta deve essere effettuata staccando direttamente le drupe
dalla pianta e deve essere completata entro il 31 gennaio. Le olive devono poi essere trasportate al
frantoio lo stesso giorno della raccolta e molite entro 72 ore. Ho ottenuto la DOP nel 2004.

La coltivazione dell’olivo in questa zona ebbe inizio per opera dei Messapi nel X secolo a.C., ma fu
con le successive colonizzazioni greche e fenice che l’olivicoltura tarantina ebbe una maggiore
diffusione. Lungo la gravina di Massafra vi sono numerosi insediamenti in grotte di origine
basiliana dove si ritrovano resti di macine e presse. Nel Museo Archeologico Nazionale di Taranto,
si posso poi ammirare crateri, idre e anfore decorati con scene mitologiche che vedono come
protagonista l'olivo, nonché monete antiche del VI-V sec. a. C. che riportano satiri coronati di ulivo.

L’ottenimento molto recente della DOP non permette di avere dati significativi sulle produzioni di
questo extravergine che si caratterizza per il gusto particolarmente delicato rispetto agli altri oli
pugliesi. Viene usato a crudo come condimento e per la preparazione dei numerosi piatti tipici
regionali.

Per saperne di più:
Ente responsabile: Associazione Jonica olivicoltori, via Duca degli Abruzzi 21 74100 Taranto
(TA)

Scheda realizzata nell’ambito del programma “DOP e IGP… AGRITURISMO… diffidate delle imitazioni!”
promosso dall’Agriturist con il contributo del Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali.


